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1. Паспорт программы

Наименование программы: Программа "Организация  питания обучающихся МБОУ «Стародворская   СОШ» 

Цель программы:  Сохранение и укрепление здоровья  детей  и  подростков,   улучшение  рациона   питания   обучающихся МБОУ «Стародворская   СОШ» 

Основными задачами МБОУ «Стародворская   СОШ» по организации питания учащихся являются:

· Создание благоприятных условий для организации рационального питания обучающихся с привлечением средств родителей (законных представителей); 

· Обеспечение бесплатным питанием определенных категорий учащихся;

· Укрепление и модернизация материальной базы помещений пищеблока образовательного учреждения; 

· Развитие новых прогрессивных форм обслуживания и повышение культуры питания; 

· Обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания; 

· Проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания. 
Приоритетные направления
· обеспечение бесплатным и платным  питанием учащихся 1-11 классов;
· укрепление и модернизация материально-технической базы школьной столовой;
· развитие новых форм обслуживания и повышение культуры питания;

· обеспечение санитарно-технической безопасности питания
Ожидаемые  результаты реализации программы: Улучшение качества  и  безопасность     питания, расширение  охвата  питанием  учащихся за родительские  средства, за  счёт     проведения   мероприятий   по  модернизации  и  укреплению  материально-технической   базы  в структурном подразделении «Школьная столовая».

 Финансовое  обеспечение   программы:  Софинансирование  муниципального, областного бюджетов, внебюджетные источники финансирования.    

 Нормативная база: В МБОУ «Стародворская   СОШ» используется традиционная форма организации питания: сотрудничество школы и предприятий, обеспечивающих продуктами питания структурное подразделение «Школьная столовая», которое в свою очередь организует полноценное горячее  питание учащихся. При организации питания администрация школы  руководствуется: 
· Законом РФ “Об образовании”; 

· Распоряжение Правительства Российской Федерации от 25 октября 2010 г. N 1873-р

· Целевая  Программа  «Организация питания воспитанников и обучающихся в муниципальных образовательных учреждениях Суздальского района» 
· Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях… (СанПиН 2.4.5.2409-08) 
Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов для питания детей 7-11 и 11-18 лет. Методические рекомендации (№0100/8604-07-34) 
Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для организации питания детей 7-11 и 11-18 лет в государственных образовательных учреждениях. Методические рекомендации (№0100/8605-07-34) 

· Питание детей в школе регламентировано требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08, утвержденных постановлением от 23 июля 2008 г. № 45 и действующими с 1 октября 2008 года по настоящее время.

· Санитарными правилами СанПиН 2.4.2.1178-02

· Двухнедельным меню. 

         Управление программой  Управление реализацией программы осуществляет заместитель директора по воспитательной работе. 
2. ОБОСНОВАНИЕ ПРОГРАММЫ
                                          Забота о здоровье – это важнейший труд воспитателя.

От жизнерадостности, бодрости детей
 зависит их духовная жизнь,
 мировоззрение, 
умственное развитие, 
прочность знаний и вера в свои силы.

                                                            В.А. Сухомлинский
Чтобы вырастить здорового ребенка, необходимо создать все условия для его воспитания и развития. Поэтому одним из основных направлений, которое определяет здоровье ребенка, его физическое и умственное развитие является организация качественного питания подрастающего поколения. Рациональное, здоровое питание детей и подростков в организованных коллективах является необходимым условием обеспечения их здоровья. Нарушения питания в детском возрасте служат одной из важных причин возникновения алиментарно-зависимых заболеваний, распространенность которых значительно увеличилась за последние годы.

Совершенствование системы питания в общеобразовательных учреждениях напрямую связано с сохранением здоровья нации и задачами улучшения демографической ситуации в стране.
Здоровье детей - это важнейший вопрос обеспечения будущего нации. Здоровое питание в детском и подростковом возрасте способствует профилактике заболеваний, повышению работоспособности и успеваемости, физическому и умственному развитию, создает условия для адаптации подрастающего поколения к окружающей среде и оказывает существенное влияние на формирование и состояние здоровья человека на протяжении всей последующей жизни. Анализ состояния здоровья детей и подростков МОУ Южно-Степная  СОШ показывает рост  заболеваемости детей  и  подростков  так  называемыми алиментарно-зависимыми заболеваниями,  к которым могут  быть  отнесены заболевания  крови,  желудочно-кишечного  тракта,  органов дыхания, болезни глаза.
Результаты углубленного медицинского осмотра за последние три учебных года

	Показатели
	2014-2015 уч. году
	2015-2016 уч. году
	2016-2017уч. году

	
	кол-во
	%
	кол-во
	%
	кол-во
	%

	Всего осмотрено
	145
	100
	146
	100
	138
	100

	Выявлено с патологией:
Зрения
	18
	12,4
	16
	10,9
	12
	8,6

	Слуха
	5
	3,4
	4
	2,7
	5
	3,6

	НОДА
	
	
	
	
	
	

	Соматические заболевания 
	169
	
	172
	
	135
	

	в т.ч. заболевания ОРЗ, ОРВИ
	62
	36,6
	56
	32,5
	47
	34,8

	желудочно-кишечные заболевания
	7
	4,1
	5
	2,9
	5
	3,6

	нервные заболевания
	8
	4,7
	7
	4,0
	6
	4,3

	заболевания опорно-двигательного аппарата
	12
	7,1
	14
	8,1
	16
	11,6


  Повышение качества  и  доступности школьного питания,  увеличение охвата  организованным  горячим  питанием  100%   числа   учащихся является главным направлением программы.

Питание является   одним   из  важнейших  факторов,  определяющих здоровье детей и подростков,  способствует  профилактике  заболеваний, повышению работоспособности и успеваемости,  физическому и умственному развитию,  создает условия для  адаптации  подрастающего  поколения  к окружающей среде. 

Недостаточное потребление витаминов и жизненно необходимых макро и  микроэлементов  в  детском  и   юношеском   возрасте   отрицательно сказывается   на  показателях  физического  развития,  заболеваемости, успеваемости,  способствует постепенному развитию обменных  нарушений, хронических    заболеваний.  Снижает    сопротивляемость   различным заболеваниям,  повышает  чувствительность  организма   к   воздействию радиации,    усиливает    отрицательное    воздействие   на   организм нервно-эмоционального   напряжения    и    стресса,    неблагоприятных экологических  факторов,  вредных  факторов,  действующих  на организм детей и подростков в процессе обучения и трудовой деятельности,  и,  в конечном итоге, препятствует формированию здорового поколения.

В образовательном учреждении выполнен ряд мероприятий, способствующих совершенствованию организации питания.

Разработаны примерные  варианты  14-ти дневного меню  для  учащихся образовательных учреждений по двум возрастным категориям:  учащихся в возрасте от 7 до 10 лет, учащихся в возрасте с 11 до 18 лет,  графики доставки продуктов и вывоза отходов, договоры с предприятиями по обеспечению продуктами питания. В школе ведутся следующие рабочие журналы: бракеража сырой и готовой продукции, учета отпущенного питания, внутреннего контроля за организацией питания, инспектирования контролирующих и надзорных органов и служб.

В рационе  питания  школьников широко  используются    продукты   повышенной   пищевой   и биологической  ценности  (обогащенных  микронутриентами),  преодоление  дефицита микронутриентов осуществляется   путем   обязательного систематического использования  в  питании  продуктов,  обогащенных  в процессе  их промышленного производства витаминно-минеральными смесями и  витаминизации  готовой  кулинарной  продукции   непосредственно   в школьной столовой. С целью улучшения качества и снижения себестоимости  питания в школе ведется работа с поставщиками продукции (заключение договоров непосредственно с производителями, выбор поставщиков на конкурсной основе).
В программе принимают участие:
Семья:                                                                                                        
— организация  контроля за питанием детей в школьной столовой;

— родительский комитет;

— представители Совета школы;
Администрация:  
— индивидуальные беседы;

— пропаганда санитарно-гигиенических знаний среди участников образовательного процесса;
Педагогический коллектив:  
— совещания;

— семинары;

— приобщение в кружки и секции;

— пропаганда здорового образа жизни;

3.Основные направления по реализации  программы
Организационно-аналитическая работа, информационное обеспечение
	Основные мероприятия
	Срок
	Исполнители

	1. Организационное совещание

 –оформление бесплатного питания; 

-  график дежурств дежурных учителей  в столовой 
	Сентябрь,           январь 
	Председатель комиссии по контролю за качеством питания, заместитель директора по ВР 

	2. Организация работы школьной комиссии по контролю за качеством питания   
	В течение года   
	Комиссия по контролю за качеством питания

	3. Совещание при директоре по вопросам организации и развития школьного питания 
	август 
	Директор школы 

	4. Заседание комиссии по питанию с приглашением классных руководителей 1 – 11-х классов по вопросам:
- охват учащихся горячим питанием
- соблюдение сан.гигиенических требований; 
- профилактика инфекционных заболеваний
	Сентябрь, январь  
	Комиссия по контролю за качеством питания

	5. Осуществление контроля за работой столовой, буфета администрацией школы, проведение целевых тематических проверок
	В течение года
	Администрация 


Методическое обеспечение
	Основные мероприятия
	Срок 
	Исполнители 

	1. Организационное консультаций для классных руководителей  1-4, 5-11 классов; 

- культура поведения учащихся во время приема пищи, соблюдение санитарно-гигиенических требований
- организация горячего питания – залог сохранения здоровья 
	В течение года 
	РМО классных руководителей 

	Обобщение и распространение положительного опыта по вопросам организации и развития школьного питания, внедрению новых форм обслуживания учащихся 
	В течение года 
	Комиссия по контролю за качеством питания


Работа по воспитанию культуры питания среди учащихся
	Основные мероприятия
	Срок
	Исполнители 

	1.Проведение классных часов по темам:
- режим дня и его значение; - культура приема пищи;
- «Хлеб – всему голова»
- Острые кишечные заболевания и их профилактика 
	Сентябрь  
	Классные руководители, мед.работник 

	2. Конкурс газет среди учащихся  5-11 классов «О вкусной и здоровой пище» 
	Ноябрь  
	учитель ИЗО

	3. Беседы с учащимися 11 кл. «Берегите свою жизнь» 
	Декабрь
	классный руководитель, 

	4. Конкурс на лучший сценарий «День именинника» 
	январь
	классный руководитель

	5. Конкурс среди учащихся 5 – 11 классов «Хозяюшка» 
	март
	Учитель  технологии

	6. Анкетирование учащихся:

- Школьное питание 

- По вопросам питания 
	октябрь, февраль, апрель 
	Кл. руководители

	7. Анкетирование родителей «Ваши предложения по развитию школьного питания» 
	май
	Комиссия по контролю за качеством питания

	9. Цикл бесед «Азбука здорового питания» 
	май
	 Кл. руководители


Работа по воспитанию культуры питания среди родителей учащихся
	Основные мероприятия
	Срок
	Исполнители 

	1. Проведение родительских собраний по темам:  
 

· совместная работа семьи и школы по формированию здорового образа жизни дома,

· правильное питание учащихся,
 профилактика желудочно-кишечных заболеваний и инфекционных, простудных заболеваний,.

· итоги медицинских осмотров учащихся   
	Октябрь, ноябрь, декабрь
	медработник

	2. Родительский лекторий «Здоровье вашей семьи» 
	февраль
	медработник

	3. Встреча с родителями 

 - «Личная гигиена ребенка»,

 - «Основы здорового питания» 
	апрель-май
	медработник классные руководители

	4. Анкетирование родителей «Ваши предложения на 2017-2018 учебный год по развитию школьного питания»
	май
	Классные руководители


	Основные мероприятия
	Срок
	Исполнители 

	1. Продолжение эстетического оформления зала столовой
	август
	Члены комиссии

	2. Разработка новых блюд, изделий,  их внедрение в систему школьного питания
	в течение года
	Комиссия по контролю за качеством питания, зав. производством


Организация работы по улучшению материально-технической базы столовой,
                                  расширению сферы услуг для учащихся и родителей
Основные мероприятия, обеспечивающие достижение программных целей
1.     Совершенствование нормативно-правовой базы организации питания школьников
· Участие  всех заинтересованных лиц в разработке проектов нормативно-правовых актов в части организации питания школьников.

· Формирования требований к качеству питания.

· Издание локальных актов об организации питания обучающихся, которым определяется порядок получения питания учащимися школы, в течение учебного года издаются приказы на получение бесплатного питания учащимися льготных категорий.

 2.  Формирование унифицированных подходов к применяемым схемам организации питания и требований к качеству и безопасности продукции. 
· Создание комиссии по контролю за организацией и качеством питания учащихся (в состав комиссии входят представители администрации школы, члены Родительского совета, медицинская сестра, заведующая производством, учащиеся)

· Совместно с Управлением образования разработаны квалификационные требования к организациям и индивидуальным предпринимателям, оказывающим услуги по поставке продукции.

· Повышение эффективности конкурсного отбора исполнителей муниципального заказа на организацию школьного питания.

· Разработка и утверждение единых требований к режиму питания.

· Разработка и утверждение типового цикличного меню с учетом возрастных особенностей детей.

При разработке меню важно учитывать:

· соответствие калорийности пищевого рациона  суточным энергозатратам;

· соответствие химического состава, калорийности и объема рациона  возрастным потребностям и особенностям организма;

·  сбалансированное соотношение пищевых веществ в рационе (белков, жиров и углеводов, а также белков и жиров растительного и животного происхождения);

· использование широкого ассортимента продуктов, в том числе овощей, фруктов, ягод и разнообразной зелени;

· правильная кулинарно-технологическая обработка продуктов с целью сохранения биологической и пищевой ценности, высоких органолептических свойств и усвояемости пищевых веществ;

· строгое соблюдение режима питания.

 3.Развитие и укрепление материально-технической базы школьной столовой
· Проведение инвентаризации материально-технической базы школьной столовой и пищеблока;

· Разработка унифицированных требований к оснащению столовой технологическим оборудованием с учетом количества учащихся в школе, поточности  и применяемой модели организации питания;

· Замена посуды;

· Замена технологического оборудования;

· Приобретение нового технологического оборудование;

· Создание безопасных условий работы работников школьной столовой;

· Ремонт обеденного зала школьной столовой;

· Оформление обеденного зала школьной столовой.

 4. Кадровое обеспечение организации школьного питания 
 Повышение профессионального уровня кадрового состава работников школьной столовой,  медицинских работников в части соответствия организации школьного питания предъявляемым требованиям (в том числе на базе  областных учреждений профессионального образования соответствующего профиля)
5. Осуществление мониторинга качества школьного питания 
· Создание и развитие на объектах школьного питания системы эффективного производственного контроля

· Необходимо совершенствовать не только формы обслуживания учащихся, но и методы управления питанием школьников. Условно эти методы можно поделить на три группы.

 I группа. 

Методы непосредственного воздействия на формирование рационов питания школьников
· проведение мероприятий по контролю организации питания в школе;

· согласование рационов питания детей в школе.

II группа. 
Методы опосредованного воздействия на организацию школьного питания:
· конкурсный отбор предприятий – поставщиков продуктов;

· методическое обеспечение  производственного контроля;

III группа. 
Разъяснительная работа:
С должностными лицами, педагогами и родителями учащихся (обсуждение проблем на  совещаниях, родительских собраниях и т. п.);

            Важна просветительская работа в области здорового питания, как среди педагогического персонала школы и работников школьной столовой, так и среди учащихся, начиная с самых первых классов, а также их родителей.  Необходимо сформировать у детей оптимальное пищевое поведение в соответствии с принципами здорового питания.

            Поэтому разъяснительная работа   с родителями и  педагогами должна быть направлена на ликвидацию информационного дефицита в вопросах культуры питания, обеспечение педагогов и  родителей исчерпывающей информацией об организации школьного питания.

На собрания в школу  можно приглашать медиков  и работников пищевой промышленности, для того чтобы донести до родителей информацию о правильном питании детей и взрослых.

Обучение детей основам здорового питания.

 Разъяснительная работа с детьми  должна быть направлена на формирование у детей рационального пищевого поведения, формирование позитивных стереотипов пищевого поведения, соответствующих гигиеническим принципам здорового питания, профилактику поведенческих рисков здоровью, связанных с нерациональным питанием. Одна из главных задач школы сегодня – помочь детям осознать ценность здоровья и значение здорового образа жизни для современного человека, сформировать ответственное отношение к собственному здоровью. Для этого учащиеся должны узнать и, главное, принять для себя основные принципы здорового образа жизни, а это возможно только в результате серьезной кропотливой совместной работы педагогов, родителей и самого ребенка. Поэтому на помощь ему с детских лет должны прийти разъяснительные беседы со стороны взрослых – педагогических коллективов и средств массовой информации – и полноценное школьное питание-эталон. Взрослые должны  формировать модель здорового питания  у детей иногда  даже принудительно  и жестко.
Организация деятельности комиссии по контролю за организацией
и качеством питания обучающихся.
В МБОУ «Стародворская СОШ» комиссия по контролю за организацией и качеством питания обучающихся начнёт свою работу с 1 сентября  2017 года. В своей деятельности комиссия руководствуется законодательными и иными нормативными правовыми актами Российской Федерации, городскими и областными приказами, распоряжениями и постановлениями органов управления образованием, уставом и локальными актами школы, договорами, заключенными между образовательным учреждением и предприятиями по обеспечению продуктами питания «Школьную столовую».

· Состав комиссии утверждается приказом директора школы на каждый учебный год.

· Члены комиссии из своего состава выбирают председателя.

· Работа комиссии осуществляется в соответствии с планом, согласованным с администрацией школы.

· Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков оформляются актами и рассматриваются на заседаниях комиссии с приглашением заинтересованных лиц.

· Заседание комиссии оформляется протоколом и доводится до сведения администрации учреждения.
Основные направления деятельности комиссии:
· Комиссия осуществляет контроль за выполнением условий договоров, заключенных с предприятиями по обеспечению продуктами питания «Школьной столовой». 

· Оказывает содействие администрации школы в организации питания обучающихся. 

· Определяет контингент обучающихся, имеющих право на льготное питание. 

· Формирует списки обучающихся, имеющих право на льготное питание, и направляет их на утверждение директору школы. 

Осуществляет контроль: 
· за целевым использованием продуктов питания и готовой продукции в соответствии с предварительным заказом; 

· за соответствием рационов питания согласно утвержденному меню; 

· за качеством готовой продукции; 

· за санитарным состоянием пищеблока; 

· за выполнением графика поставок продуктов и готовой продукции, сроками их хранения и использования; 

· за организацией приема пищи обучающихся; 

· за соблюдением графика работы столовой.

· проводит проверки качества сырой продукции, поступающей на пищеблок, условий её хранения, соблюдения сроков реализации, норм вложения и технологии приготовления пищи, норм раздачи готовой продукции и выполнения других требований, предъявляемых надзорными органами и службами. 

· организует и проводит опрос обучающихся по ассортименту и качеству отпускаемой продукции и представляет полученную информацию руководству школы. 

· вносит администрации школы предложения по улучшению обслуживания обучающихся. 

· оказывает содействие администрации школы в проведении просветительской работы среди обучающихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания
План работы комиссии по контролю за организацией и качеством питания
МБОУ «Стародворская   СОШ»  
	№ п/п
	Мероприятие
	Сроки
	Ответственный

	1
	Составление списка учащихся, имеющих право на бес​платное питание.

	Сентябрь
	Зам.директора, курирующий направление работы 
Кл. руководители

	2
	Проведение анкетирования среди учащихся «Нравятся ли учащимся школьные обеды?»
	Ежемесячно
	Члены комиссии

	3
	Общешкольное родительское собрание «Полноценное питание и здоровье школьника»


	Октябрь
	Медработник

	4
	Проведение классных часов в 1-11 классах:

· «Умение вести себя в гостях»

· «Правила этикета за столом»

· «Здоровое питание – залог здоровья и хорошей успеваемости ученика»


	В течение учебного года
	Кл. руководители

	5
	Выставка рисунков среди учащихся 5-х – 9-х классов: «Красна изба углами, а стол –

пирогами»


	Декабрь
	Ст. вожатая

	6
	Проведение уроков практической гигиены  для учащихся основной школы:

 «Гигиена питания»

«Красивая улыбка»


	В течение учебного года
	Медработник

	7
	Выпуск общешкольных газет 

· «Кладовая витаминов – для здоровья необходима!»

· «Чем грозит нехватка йода детскому организму»

· «Могут ли школьники не болеть?»


	Март
	Кл. руководители

	8
	Контроль за работой школьной столовой


	По плану ВШК
	Зам. директора, курирующий направление работы

	9
	Мониторинг охвата учащихся бесплатным питанием
	Май
	Председатель комиссии

	10
	Контроль за качеством питания.
	Ежедневно
	Зав. производством

	11
	Заседание комиссии по питанию с приглашением классных руководителей 1 – 11-х классов по вопросам организации питания
	Сентябрь-январь
	Председатель комиссии

	12
	Анализ  работы комиссии по организации питания в школе


	Май-июнь
	Председатель комиссии


4. Критерии оценки результативности программы
1. Анкетирования, опросы  учащихся  по удовлетворенностью и качеством питания в школе,

2.  Отзывы всех участников образовательного процесса об организации школьного питания.

3.  Мониторинг охвата учащихся бесплатным питанием,

4. Анализ работы Комиссии по контролю за  организацией и качеством питания в школе

Приложения
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ГРАФИКИ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ
Экран питания учащихся в столовой

	Дата
	Класс
	Фамилия, Имя ученика
	Причина не посещения столовой
	Кл. руководитель

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Ответственный за организацию бесплатного питания
График работы столовой

	День недели
	Время

	
	


График контроля за организацией питания

	Вид контроля
	Сроки контроля
	Ответственный за проведение контроля

	
	
	


График дежурства администрации по столовой

	День недели
	ФИО дежурного администратора

	
	


График дежурства учителей в столовой

	День недели
	ФИО учителя

	
	


	Приложение 1

 Муниципальное  бюджетное общеобразовательное  учреждение

«Стародворская  средняя   общеобразовательная  школа»

Суздальский  район,  с. Старый  Двор,  ул. Красная, д.3


	ПРИНЯТА 

На педагогическом совете 
№4 от 26.06.2017
	УТВЕРЖДЕНА

Приказ № 191 от 12.07.2017 

Директор школы: _______                           

                                 Т.Н. Жилина 


Программа по формированию навыков и культуры здорового питания у обучающихся
«Наше здоровье - в наших руках»
                                                            на 2017-2020  годы

                                                   Составитель : Сергеева Я.В.
                                     с. Старый  Двор 

                                                 2017 г
Паспорт
программы школьного питания
«Наше здоровье - в наших руках»
	Наименование Программы
	Программа школьного  питания «Наше здоровье -в наших руках»  (подпрограмма «Разговор о правильном питании») ( далее - Программа)

	Сроки реализации Программы
	2017-2020 годы

	Цели   Программы
	Реализация долгосрочной целевой программы «Развитие образования Владимирской области  до 2020г  » (подпрограмм    «Здоровое    поколение»,    «Модернизация школьного     питания»),     реализация    в    соответствии    с требованиями     ФГОС     НОО    программы    «Разговор    о правильном   питании»   (М.М.Безруких,    Т.А.Филиппова, А.Г.Макеева М. О ЛМ А Медиа Групп 2009): «Две недели в лагере    здоровья»     (М.М.Безруких,     ТА. Филиппова, АГ.Макеева   М.ОЛМА   Медиа   Групп   2007);  «Формула правильного   питания»  (М.М.Безруких,   Т.А.Филиппова, АГМакеева         М.ОЛМА        Медиа        Групп         2009), совершенствование     и    дальнейшее    развитие     системы организации   школьного   питания   МБОУ «Стародворская  СОШ»,            обеспечивающей            качественное и сбалансированное        питание        учащихся,       пропаганда необходимости  и  воспитание  потребности  здорового  и правильного       питания   обучающихся,      родителей, педагогов.

	Задачи Программы
	1.Улучшение здоровья детей на основе повышения качества горячего питания в общеобразовательном учреждении.
2.Обеспечение учащихся   продуктами, соответствующими возрастным физиологическим потребностям, принципам рационального, сбалансированного питания.
3. Оснащение   школьной    столовой современным высокотехнологичным оборудованием.
4.Создание системы  контроля   и эффективного управления   производством школьного питания.
5 .Использование современных логистических схем доставки блюд школьного   питания.
6.Совершенствование профессионального уровня специалистов, занятых вопросами организации школьного   питания.
7.Пропаганда здорового питания   среди обучающихся, родителей, педагогов.

	Основные разделы Программы
	1 .Мероприятия организационного характера.
2.Индустриализация   и централизация системы производства школьного питания, внедрение новых технологий.
3 .Разработка рациона питания школьников и составление примерного меню.


Исполнители программных мероприятий
Ожидаемые конечные результаты реализации Программы


4.Разработка и внедрение PR- технологий и материалов
по информационному сопровождению Программы и
пропаганде здорового питания школьников.
1. Поставщики    продовольственных товаров (согласно
заявке муниципального заказа).
2.Коллектив школы
3.Управляющий совет.

 4.Совет старшеклассников 
1. Сохранение числа обучающихся,   получающих горячее
сбалансированное витаминизированное питание (100%).
2.Стабилизация и снижение заболеваемости
обучающихся   общеобразовательного учреждения на
15%.
3.Оснащение школьной столовой современным
оборудованием в соответствии с требованиями
технологии пищевого производства и организации
обслуживания  обучающихся    общеобразовательного
учреждения.
4. У становление приемлемой для родителей цены на
школьные обеды за счет уменьшения издержек   при
производстве (снижение расхода электроэнергии,
уменьшение доли амортизации на единицу продукции, а
также за счет увеличения объема закупок). 5.Снижение
потерь на всех этапах производства и реализации готовой
продукции вследствие применения
высокотехнологичного оборудования, специальных
систем производственного учета и контроля. 6.Смена
имиджа школьной столовой, превращение ее в место,
привлекательное для обучающихся.
7.Обеспечение возможности выбора предлагаемых блюд
и быстрота их выдачи, привлекательное для детей и
подростков оформление блюд школьного   меню.
8.Разработка   примерного двухнедельного меню,
соответствующего современным научным принципам
оптимального (здорового) питания и обеспечивающего
качественное сбалансированное питание в
общеобразовательном учреждении, совместно с
Территориальным отделом Управления Федеральной
службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и
благополучия человека по Владимирской  области в
Суздальском  районе.
9. Формирование культуры здорового питания детей как
основы     здорового     образа     жизни     подрастающего
поколения.
10.Воспитание у детей, родителей, педагогов понимания
необходимости   и   важности   правильного   питания   в
современных условиях.
11 .Воспитание у детей уважительного отношения к труду
и профессии.
	Целевые индикаторы и показатели, позволяющие оценить ход   реализации Программы
	1 .Сохранение числа обучающихся,   получающих сбалансированное витаминизированное питание (100%).
2.Стабилизация и снижение заболеваемости обучающихся    образовательного учреждения на 15 %.

	Формы и методы управления реализацией Программы
	Администрация  осуществляет руководство  и текущее управление реализацией Программы. С этой целью формируется рабочая группа, которая   в пределах  своей компетенции разрабатывает проекты нормативных правовых актов, необходимых для   реализации Программы, проводит анализ рационального использования финансовых ресурсов Программы и формирует предложения. Исполнители мероприятий Программы определяются в соответствии с законодательством о размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг для государственных и муниципальных нужд. Механизм реализации Программы предусматривает ежегодное формирование рабочих документов: организационного плана действий по реализации мероприятий Программы, плана проведения конкурсов на исполнение конкретных программных мероприятий, перечня работ по подготовке и реализации программных мероприятий конкретными исполнителями с определением объемов и источников финансирования.


1.Актуальность проблемы и обоснование необходимости ее решения
Именно в школьном возрасте закладываются все основные навыки по формированию здорового образа жизни человека. Физически здоровый ребенок обычно успешно учится в школе, гармонично развивается, он удовлетворен своими достижениями и способен стремиться к большему. Именно в школьном возрасте необходимо сформировать основы культуры здорового рационального питания ребенка, социальной активности и достойного качества жизни.

Процесс обучения правильному рациональному питанию требует непрерывной кропотливой работы как в семье, так и в школе. И сколько бы мы ни тратили сил и энергии на замену оборудования школьной столовой, смену имиджа, изменение системы питания, повышения уровня квалификации работников столовой, все наши усилия будут напрасны, если дети не усвоят главного: питаться в школьной столовой необходимо, потому что это полезно для здоровья. С пользой же для здоровья нужно питаться и вне стен школы.

Формирование культуры здорового питания детей как основы здорового образа жизни подрастающего поколения, воспитание у детей, родителей, педагогов понимания необходимости и важности правильного питания в современных условиях, объяснение школьникам огромной роли рационального питания для здоровья и творческого долголетия должно стать одним из главных направлений в работе всего коллектива школы и всех заинтересованных лиц. Эту работу необходимо проводить на основе долгосрочного планирования с учетом специфики возраста детей.

Таким образом, проблема сохранения и укрепления здоровья детей, формирования осознанного стремления к здоровому образу жизни действительно остается актуальной и может быть решена, на наш взгляд, программным методом.

2. Цели и основные задачи Программы
Цели Программы: Совершенствование    и    дальнейшее    развитие    системы организации   школьного питания,  обеспечивающей качественное и сбалансированное питание     обучающихся,     формирование     основ культуры     питания    детей,    родителей, педагогов    как части общей культуры   здоровья.
Задачи Программы: улучшение     здоровья      детей     на      основе      повышения      качества      питания      в общеобразовательном учреждении;

-
обеспечение   учащихся  продуктами,   соответствующими  возрастным  физиологическим
потребностям, принципам рационального, сбалансированного питания;
-
оснащение   школьной    столовой современным  высокотехнологичным оборудованием;
-создание  системы      контроля     и эффективного управления      производством школьного
питания;

-использование современных логистических схем доставки блюд школьного   питания;
· совершенствование   профессионального   уровня      специалистов,    занятых   вопросами организации   школьного питания;

· пропаганда здорового  питания      среди  обучающихся  и  их  родителей,  формирование ответственного отношения к своему здоровью.

Решение указанных задач осуществляется путем реализации программных и подпрограммных мероприятий в течение 2017-2019 годов.

3. Система программных и подпрограммных мероприятий и основные направления реализации Программы
Комплекс программных и подпрограммных мероприятий предусматривает работу всех заинтересованных лиц и организаций, имеющих отношение к школьному питанию, а также детей, родителей, педагогов, общественность. Приоритетными направлениями программы являются: организация рационального, сбалансированного питания детей в школе как основы здорового образа жизни подрастающего поколения; формирование ответственного отношения детей, родителей, педагогов к своему здоровью.
3.1 .Просветительская деятельность предусматривает различные формы работы по пропаганде здорового питания, медицинских, гигиенических, психологических знаний и сохранения здоровья, предупреждения заболеваний, создания уголков здорового питания. Проведение регулярного мониторинга состояния здоровья школьников, разработка и внедрение методов и методик, пропагандирующих пользу здорового питания.
3.2.
Организационная деятельность включает работу учреждения по обновлению и
совершенствованию оборудования пищеблока школьной столовой, организацию
подготовки и повышения квалификации кадров, занимающихся школьным питанием
оздоровлением; проведение семинаров, тренингов; организацию мероприятий,
направленных на эффективное межведомственное взаимодействие.
3.3.
Информационно-методическое обеспечение Программы предусматривает
систему мер по разработке информационного и методического материала, освещающего
деятельность учреждения по организации и пропаганде рационального,
сбалансированного питания детей в школе, организация цикла репортажей, публикаций на
страницах местной периодической печати, проведение тематических семинаров,
совещаний, педагогических советов.

3.4.
Научная и инновационная деятельность предусматривает проведение научно-методических конференций, форумов, акций, социологических исследований; разработку и внедрение новых технологий и форм, поощрение, тиражирование лучших идей и технологий.

3.5.
Мониторинг и оценка эффективности предполагают разработку
критериев проводимой работы по повышению уровня здоровья школьников, качества
рационального, сбалансированного питания детей в школе как основы здорового образа
жизни.

3.6. Система мер по развитию культуры здорового питания предусматривает участие родителей, педагогов, общественности в мероприятиях, проводимых в общеобразовательном учреждении.

4. Механизм реализации Программы
Механизм реализации Программы основывается на совершенствовании и дальнейшем     развитии     системы     организации     школьного     питания, расширении просветительской работы по формированию здорового образа жизни, профилактике заболеваний и укреплению здоровья школьников. В связи с внедрением в практику работы ФГОС НОО в программу включена подпрограмма «Разговор о правильном питании», составленная в соответствии с требованиями новых образовательных стандартов.
Координацию деятельности по реализации Программы осуществляет координационный совет в составе: Управляющий совет, представители родительских комитетов классов, педагогическая общественность, обучающиеся   (далее Совет).
Совет координирует деятельность по выполнению мероприятий Программы, вносит предложения по уточнению Программы и сроков ее реализации, обеспечивает контроль за реализацией мероприятий.

5.
Ресурсное обеспечение Программы
Основным источником ресурсного обеспечения Программы являются средства местного бюджета. Для исполнения отдельных мероприятий могут привлекаться внебюджетные средства и другие источники финансирования, не противоречащие законодательству Российской Федерации.

6.
Ожидаемые результаты
-сохранение       числа       обучающихся,       получающих      горячее       сбалансированное
витаминизированное питание (100%).
-стабилизация    и    снижение    заболеваемости    обучающихся    общеобразовательного
учреждения на 15%.
-    оснащение   школьной   столовой   современным   оборудованием   в   соответствии   с
требованиями    технологии    пищевого    производства    и    организации    обслуживания
обучающихся     общеобразовательного учреждения.
формирование культуры здорового питания детей как основы здорового образа жизни подрастающего поколения.

-воспитание у детей, родителей, педагогов понимания необходимости и важности правильного питания в современных условиях, уважительного отношения к труду и профессии.

ПЕРЕЧЕНЬ
мероприятий программы школьного  питания
«Наше здоровье - в наших руках» на 2017-2019 годы
	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Сроки исполнения
	Исполнители


	
	1. Просветительская деятельность

	1.1.
	Размещение    в    школе    информационных    плакатов, пропагандирующих рациональное, сбалансированное здоровое питание как основу здорового образа жизни
	2017-2019 годы

	Администрация школы, Управляющий совет

	1.2.
	Проведение        школьного        конкурса        социальной рекламы здорового питания (9-11 кл)
	1 квартал 2018 г.
	Заместитель директора

	1.3.
	Оформление       и   постоянное  обновление  информа​ционных    стендов,    «уголков    здоровья»    в    каждом школьном кабинете, столовой
	постоянно
	Заместитель директора, классные руководители

	1.4.
	Оформление  интерьера  столовой  с  использованием фотоинформации        по        формированию    здорового питания
	2017-2019 годы

	Администрация школы

	1.5.
	Проведение      родительского  собрания  по  вопросам организации школьного питания
	ежегодно 2 квартал
	Заместитель директора, классные руководители

	1.6.
	Проведение родительского лектория «Качественное питание - залог здоровья»
	2017-2019 годы

	Заместитель директора, классные руководители


	1.7.
	Организация работы    волонтеров «В здоровом теле -здоровый дух» (6-8 кл)
	2017-2019 годы

	Заместитель директора,классные руководители.

	1.8.
	Проведение    фотоконкурса    «Быть    здоровым   -   это здорово!» (9-11 кл)
	ежегодно
	Заместитель директора,классные руководители

	1.9.
	Проведение     конкурса           тематических     рисунков, креативных календарей (1-11 кл)
	2017-2019 годы

	Заместитель директора,классные руководители 

	2. Организационная   деятельность

	2.1.
	Создание  Координационного  совета  по  реализации Программы, определение сферы деятельности
	2017г.
	Администрация школы, Управляющий совет, родительский комитет

	2.2.
	Организация контроля    состояния школьного питания родительской общественностью
	2017 г.
	Родительская общественность

	2.3.
	Оснащение школьной столовой современным оборудованием в соответствии с требованиями технологии пищевого производства
	2017-2019 гг.
	Координационный совет по реализации Программы

	2.4.
	Смена имиджа школьной столовой, превращение ее в место, привлекательное для учащихся
	2017-2019 гг.
	Администрация школы

	2.5.
	Разработка рациона питания школьников и составление примерного меню
	ежегодно
	Координационный совет по реализации Программы

	2.6.
	Проведение витаминизации блюд
	весь период
	Администрация школы, Управляющий совет

	2.7.
	Установление   приемлемой для родителей цены на школьные обеды за счет уменьшения издержек  при производстве (снижение расхода электроэнергии, уменьшение доли амортизации на единицу продукции, а также за счет увеличения объема закупок)
	2017-2019 гг.
	Координационный совет по реализации Программы


	2.8.
	Организация                питания               оздоровительного школьного лагеря
	весь период
	Администрация школы, Управляющий совет

	3. Информационно-методическое обеспечение программы

	3.1.
	Публикации       на       страницах      школьных      СМИ материалов    по    пропаганде    здорового         питания школьников как основы здорового образа жизни
	весь период
	Заместитель директора, классные руководители

	3.2.
	Разработка и  реализация классных      минипрограмм, направленных  на   повышение   культуры   питания  в школе и дома (9-11 кл)
	2017 г.
	Классные руководители

	3.3.
	Проведение                 тематических                 совещаний, педагогических    советов    по    проблемам    здорового питания
	весь период
	Администрация школы

	3.4.
	Проведение       встреч      родителей      и      детей      с медицинскими работниками по вопросам пропаганды рационального, сбалансированного питания в школе и дома (1-11 кл)
	весь период
	Администрация школы

	3.5.
	Проведение     презентаций     школьного     меню     для родителей
	весь период
	Администрация школы

	3.6.
	Проведение            конкурса            среди            учащихся «Альтернативное меню» (9-11 кл)
	2017 г.
	Заместитель директора, классные руководители

	3.7.
	Проведение      школьного      конкурса      брошюр      «За здоровьем всей семьей!» по теме здорового питания (5-9 кл)
	2017 г.
	Заместитель директора, классные руководители

	3.8.
	Создание информационных буклетов для родителей
	2018 г.
	Заместитель директора


	3.9.
	Размещение   на   сайте школы   раздела,  содержащего информацию         о         программах        и         проектах, пропагандирующих    здоровое    питание    как   основу здорового образа жизни
	весь период
	Заместитель директора, классные руководители

	3.10.
	Подготовка        и   издание        сборника        сценарных материалов (классных часов, родительских собраний, лекториев, мероприятий) по теме «Здоровое питание-залог успеха в жизни»
	2019 г.
	Заместитель директора, классные руководители

	3.11.
	Информационное     освещение           хода     реализации программы на сайте школы
	постоянно
	Заместитель директора, классные руководители


	4. Научная и инновационная деятельность

	4.1.
	Проведение   конкурса   школьных  исследовательских работ по  проблеме здорового  питания  на тему: «Я выбираю жизнь» (9-11 кл.)
	2017-2018 гг.
	Заместитель директора, школьное научное общество

	4.2.
	Проведение      социологических      исследований      по вопросам  отношения  к  здоровью  родителей,  детей, педагогов
	2017-2018 гг.
	Заместитель директора, медицинский работник

	4.3.
	Проведение тематических семинаров: -здоровьесберегающие       технологии       в      школьном питании
	2018 г.
	Заместитель директора, школьное научное общество


	5. Система мер по развитию культуры здорового питания

	5.1.
	Проведение               фестиваля              короткометражных любительских   видеофильмов «Я и моя еда» (9-11 кл)
	2017-2019 гг.
	Заместитель директора, классные руководители

	5.2.
	Участие     в     муниципальном     конкурсе     школьных программ «Здоровье»
	2017-2019 гг.
	Заместитель директора

	5.3.
	Участие в проектах «Школьное молоко», «Школьный мед» (1-11 кл)
	весь период
	Администрация школы


	6. Мониторинг и оценка эффективности

	6.1
	Организация системного контроля за:
а) качеством продукции школьной столовой
б)приемом пищи школьников
	весь период
	Координационный совет по реализации Программы

	6.2.
	Проведение        мониторинга        состояния       здоровья школьников (один раз в год, октябрь)
	ежегодно
	Координационный совет по реализации Программы

	6.4.
	Проведение     медосмотров     детей    и    подростков    с обязательным   анализом   результатов
	ежегодно
	Заместитель директора, медицинская сестра

	6.5.
	Анализ    текущей    заболеваемости    обучающихся    в образовательных  учреждениях  (полугодие, год)
	ежегодно
	Заместитель директора, медицинский работник


Приложение 2
План работы 
по обеспечению качественного питания 
в МБОУ «Стародворская средняя общеобразовательная школа» 
на 2017-2018 учебный год

Основные задачи по организации питания:
· обеспечение бесплатным  питанием  учащихся 1-4классов,

· создание благоприятных условий для организации рационального питания для категории учащихся, которые питаются платно;

· укрепление материальной базы помещений пищеблока школы; 

· повышение культуры питания; 

· обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания; 

· проведение систематической разъяснительной работы среди родителей (законных представителей) и обучающихся о необходимости горячего питания.
Организационно-аналитическая работа, информационное обеспечение
	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1. Совещание при директоре по вопросам организации и развития школьного питания 
	Сентябрь
	Директор 

школы 

	2. Организационное совещание — порядок приема учащимися завтраков- оформление бесплатного питания; график дежурств и обязанности дежурного учителя и учащихся в столовой 
	Сентябрь
	Ответственный за питание 

Председатель комиссии по организации и контролю за питанием учащихся

	3. Совещание классных руководителей: 

- О получении учащимися горячих завтраков
	Октябрь
	Школьная комиссия по питанию

	4. Заседание школьной комиссии по питанию с приглашением классных руководителей 1-11-х классов по вопросам: 

- Охват учащихся горячим питанием
- Соблюдение сан. гигиенических требований 
- Профилактика инфекционных заболеваний. 
	Ноябрь

февраль
	Школьная комиссия по питанию 

	5. Организация работы школьной комиссии по питанию (учащиеся, педагоги, родители). 
	В течение года
	Школьная комиссия по питанию

	6. Осуществление ежедневного контроля за работой столовой администрацией школы, проведение целевых тематических проверок. 
	В течение года
	Администрация, 

бракеражная комиссия 


Методическое обеспечение

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1 . Организация консультаций для классных руководителей 1-11 классов: 
- Организация горячего питания - залог сохранения здоровья». 
	В течение года
	Медработник  ЦРБ

	2. Обобщение и распространение положительного опыта по вопросам организации и развития школьного питания, внедрению новых форм обслуживания учащихся (организация фиточая, чая на травах и витаминизация)
	В течение года
	Администрация, Школьная комиссия по питанию


План организации работы по улучшению материально-технической базы столовой, расширению сферы услуг для учащихся и их родителей

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1. Эстетическое оформление зала столовой 
	Второе полугодие
	Администрация 

	2.Замена устаревшего оборудования

3. Осуществление диетического питания учащихся. 
	В течение года
	Администрация

Повар


Воспитание культуры питания, пропаганда здорового образа жизни среди учащихся

	Основные мероприятия
	Сроки
	Исполнители

	1. Проведение классных часов по темам: 

- Режим дня и его значение 
- Культура приема пищи 
- «Хлеб — всему голова» 
- Острые кишечные заболевания и их профилактика 
	Сентябрь

Октябрь

Ноябрь

Декабрь
	Классные руководители

	2. Игра для учащихся начальной школы «Золотая осень» 
	Октябрь
	

	3. Конкурс газет среди учащихся 5-9 кл. «О вкусной и здоровой пище» 
	Февраль
	

	4. Беседы с учащимися 10-11 кл. «Береги своё здоровье» 
	Декабрь
	

	5. Конкурс на лучший сценарий «День именинника» 
	Январь
	

	6. Проведение витаминной ярмарки 
	Февраль
	

	7. Конкурс среди учащихся 5-7 классов «Хозяюшка» 
	Март
	Учитель технологии 

	8. Анкетирование учащихся: 

- Школьное питание: качество и разнообразие обедов 
- За что скажем поварам спасибо?
	Октябрь 
Февраль 
апрель
	зам. директора по ВР
Клас. рук-ли

	9. Проведение родительских собраний по темам: 

- Совместная работа семьи и школы по формированию здорового образа жизни дома. Питание учащихся.
- Профилактика желудочно-кишечных заболеваний, инфекционных, простудных заболеваний. 
- Итоги медицинских осмотров учащихся 
	Сентябрь 

Ноябрь 
Май
	Медицинский работник, зам. дир. по ВР, кл. руководители

	12. Родительский лекторий «Советы родителям по питанию детей во время государственной итоговой аттестации» 
	Апрель
	Педагог-психолог 

	13. Выступление медицинский работник на родительском собрании
- «Личная гигиена ребенка» 
	Апрель
	Мед работник, класс рук-ли 

	14. Анкетирование родителей «Ваши предложения на 2018/2019 учебный год по развитию школьного питания»
	Май
	Клас. Рук-ли 


Школьная комиссия по питанию
В своей деятельности комиссия руководствуется законодательными и иными нормативными правовыми актами Российской Федерации, приказами и распоряжениями органов управления образованием, уставом и локальными актами образовательного учреждения.

Состав школьной комиссии утверждается приказом директора школы на каждый учебный год. 

Члены комиссии могут состоять из учителей, родителей, учащихся, в комиссию может входить и медсестра, из своего состава выбирают председателя.

Работа комиссии осуществляется в соответствии с планом, согласованным с администрацией школы.

Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков оформляются актами и рассматриваются на заседаниях комиссии с приглашением заинтересованных лиц.

Заседание комиссии оформляется протоколом и доводится до сведения администрации школы.

Основные направления деятельности комиссии:

Оказывает содействие администрации школы в организации питания обучающихся. 

Осуществляет контроль: 

1. За рациональным использованием финансовых средств, выделенных на питание обучающихся; 
2. За целевым использованием продуктов питания и готовой продукции; 
3. За соответствием рационов питания согласно утвержденному меню; 
4. За качеством готовой продукции; 
5. За санитарным состоянием пищеблока; 
6. За выполнением графика поставок продуктов и готовой продукции, сроками их хранения и использования; 
7. За организацией приема пищи обучающихся; 
8. За соблюдением графика работы столовой. 

Проводит проверки качества сырой продукции, поступающей на пищеблок, условий её хранения, соблюдения сроков реализации, норм вложения и технологии приготовления пищи, норм раздачи готовой продукции и выполнения других требований, предъявляемых надзорными органами и службами. 

Организует и проводит опрос обучающихся по ассортименту и качеству отпускаемой продукции и представляет полученную информацию руководству школы. 

Вносит администрации школы предложения по улучшению обслуживания обучающихся. 

Оказывает содействие администрации школы в проведении просветительской работы среди обучающихся и их родителей (законных представителей) по вопросам рационального питания. 
Привлекает родительскую общественность и различные формы самоуправления школы к организации и контролю за питанием обучающихся. 

План работы школьной комиссии по контролю за организацией и качеством питания школы.

	 Мероприятия
	Сроки
	Ответственный

	1. Проверка двухнедельного меню.
	Сентябрь
	Комиссия по питанию

	2. Проверка целевого использования продуктов питания и готовой продукции.
	Ежемесячно
	Комиссия по питанию

	3. Проверка соответствия рациона питания согласно утвержденному меню.
	Ежедневно
	Директор школы

	4. Использование финансовых средств на питание учащихся.
	По плану
	Директор школы 
Члены комиссии


	5. Организация просветительской работы.
	По плану
	Медсестра,  

Члены комиссии


	6. Анкетирование учащихся и их родителей по питанию.
	По плану
	Члены комиссии, классные руководители



	7. Контроль за качеством питания.
	Ежедневно
	Ответственный за питание




Программа производственного контроля организации питания обучающихся школы на 2017-2020 учебный год
Задачи производственного контроля.

Контролируется: 

· правильность оформления сопроводительной документации, правильность маркировки на продукты питания; 

· микробиологические показатели качества и безопасности продуктов; 

· полнота и правильность ведения и оформления соответственной документации на пищеблоке; 

· качество мытья посуды; 

· условия и сроки хранения продуктов; 

· исправность холодильного и технологического оборудования; 

· личная гигиена и своевременное прохождение необходимых осмотров; 

· дезинфицирующие мероприятия и т.д. 

В программе четко определено: 

· что контролируется и проверяется; 

· периодичность проверок; 

· кем проверяется, выполняется; 

· ответственные. 

Программа производственного контроля организации питания обучающихся
	№ п\п
	Объект производственного контроля
	Место контроля, нормативные документы
	Периодичность
	Ответственный
	Учетно-отчетная форма

	1
	Оформление столовой
	Обеденный зал
	В течение года
	Председатель комиссии
	Книга протоколов заседаний комиссии

	3
	Соблюдение санитарного состояния пищеблока
	Подсобные помещения пищеблока, обеденный зал
	Ежедневно
	Ответственный за питание,

члены комиссии
	Акты проверки

	4
	Условия хранения поставленной продукции
	Холодильное оборудование, подсобные помещения
	Ежедневно или
2 раза в неделю
	Ответственный за питание,

члены комиссии
	Температурная карта холодильного оборудования

	5
	Качество поставленных сырых продуктов
	Сертификаты на поставляемую продукцию, накладные, гигиенические заключения
	Ежедневно
	Ответственный за питание,

члены комиссии
	Бракеражный журнал

	6
	Контроль за ассортиментом вырабатываемой продукции, качеством полуфабрикатов и готовой продукции

	Номенклатура продукции, внешний вид, цвет, запах, вкус.
	2 раза в год
	повар, 

члены комиссии
	Протокол проверки

	7.
	Контроль суточной пробы
	Специальные контейнеры, температура хранения, 
	Ежедневно
	Ответственный за питание

	Бракеражный журнал

	8
	Качество готовой продукции
	Внешний вид, цвет, запах, вкус
	Ежедневно
	Ответственный за ведение бракеражного журнала

	Бракеражный журнал

	9
	Соответствие веса отпускаемой готовой продукции утвержденному меню
	Раздача
	1 раз в месяц
	Отв. за питание
	Акт проверки

	10
	Соответствие рациона питания обучающихся примерному 2-х недельному меню
	Ежедневное меню, 2-х недельное меню
	1 раз в месяц
	Отв. за питание,


	Протокол заседания комиссии

	11
	Поточность производственных процессов
	Отсутствие или наличие пересечений обработки и потоков сырья, полуфабрикатов, чистой и грязной посуды, инвентаря, тары.
	1 раз в полгода
	Повар,  отв. за питание
	Акт проверки

	12
	Соблюдение личной гигиены учащихся перед приемом пищи
	Холл перед столовой
	Ежедневно
	Дежурный учитель по столовой
	 

	13
	Целевое использование готовой продукции в соответствии с предварительным заказом
	Накладные, журнал учета отпущенной продукции
	Ежедневно
	Отв. за питание, 

повар
	Акт списания

	14
	Соблюдение санитарных правил при мытье посуды
	Посудомоечный цех
	1 раз в неделю
	Ответственный за питание

	Акт проверки

	15
	Проверка организации эксплуатации технологического и холодильного оборудования
	Пищеблок
	Ежеквартально
	Завхоз
	Акт проверки

	16
	Контроль за организацией приема пищи обучающимися
	Санитарное состояние обеденного зала, обслуживание, самообслуживание
	1 раз в неделю
	Отв. за питание, 

Председатель комиссии по питанию

	Акты проверки

	17
	Контроль за отходами
	Маркировка тары, своевременный вывоз
	В теч. года
	повар, завхоз
	Акт проверки


Приложение 3
                                                                                                             УТВЕРЖДАЮ 
                                                                                           Директор МБОУ «Стародворская     

                                                 СОШ»______Т.Н.Жилина  

Приказ по школе №____ от "___" ___________ 20    г. 

Положение

о  комиссии по контролю за организацией питания учащихся
 
1.Общие положения.
       1.1. Положение о комиссии по контролю  за организацией  и качеством питания учащихся разработано на основании:

       - Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012г. № 273-ФЗ;

  1.2.   Комиссия по контролю за организацией питания учащихся осуществляет свою деятельность в соответствии законами и иными нормативными актами Российской Федерации, Уставом школы. 

1.3.    Комиссия по контролю за организацией питания учащихся учреждения  является постоянно-действующим органом самоуправления для рассмотрения основных вопросов, связанных с организацией питания школьников. 

1.4.    В состав комиссии по контролю за организацией питания учащихся  входят представители администрации, члены Родительского комитета школы, педагоги. Обязательным требованием является участие в ней назначенного директором школы ответственного за организацию питания учащихся.

1.5.     Деятельность членов комиссии по контролю за организацией питания учащихся  основывается на принципах добровольности участия в его работе, коллегиальности принятия решений, гласности.   

 
     2.Задачи комиссии по контролю за организацией питания учащихся.
 

       2.1.Задачами  комиссии по контролю за организацией питания учащихся  являются:

- контроль за работой школьной столовой;

- проверка качества и количества приготовленной для учащихся пищи согласно

 меню;

-содействие созданию оптимальных условий и форм организации школьного 

питания. 

 
3.Функции   комиссии по контролю за организацией питания учащихся.
3.1.  Комиссия по контролю за организацией питания учащихся   обеспечивает участие  в  следующих    процедурах: 

       - общественной экспертизы питания учащихся. 
       - контроль за качеством и количеством, приготовленной согласно меню 

пище.  

-  изучает мнения обучающихся и их родителей (законных представителей) по организации и улучшению качества питания;

- участвует в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества питания обучающихся.
 4. Права и ответственность  комиссии по контролю  за организацией питания  

     учащихся.

 Для осуществления возложенных функций комиссии предоставлены следующие права:
4.1.   контролировать в школе организацию и качество питания обучающихся;

4.2. получать от повара, медицинского работника школы информацию по организации питания, качества приготовляемых блюд и соблюдения санитарно – гигиенических норм;

4.3. заслушивать на своих заседаниях шеф-повара, медицинского работника школы по выполнению ими обязанностей по обеспечению качественного питания обучающихся;

4.4. проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в присутствии не менее трёх человек на момент проверки;

4.5. изменить график проверки, если причина объективна;

4.6. вносить предложения по улучшению качества питания обучающихся.

4.7. состав и порядок работы комиссии доводится до сведения работников школьной столовой, педагогического коллектива, обучающихся и родителей.

5. Организация деятельности комиссии по контролю за организацией питания учащихся.

 

5.1. комиссия формируется на основании приказа директора школы. Полномочия комиссии начинаются с момента подписания соответствующего приказа;

5.2. комиссия выбирает председателя;

5.3. комиссия составляет план – график контроля по организации качества питания школьников. Деятельность осуществляется в соответствии с планом и графиком работы комиссии;

5.4. о результатах работы комиссия информирует администрацию школы и родительские комитеты;

5.5. один раз в четверть комиссия знакомит с результатами деятельности директора школы и один раз в полугодие Совет школы;

5.6. по итогам учебного года комиссия готовит аналитическую справку для публичного отчёта школы;

5.7. заседание комиссии проводятся по мере необходимости, но не реже одного раза в месяц и считаются правомочными, если на них присутствует не менее 2/3 ее членов;

5.8. решение комиссии принимаются большинством голосов из числа присутствующих членов путём открытого голосования и оформляются актом.

6. Ответственность членов Комиссии

6.1. члены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или ненадлежащее исполнение возложенных на них обязанностей;

6.2. комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации питания и качества предоставляемых услуг.

7. Документация комиссии по контролю за организацией питания учащихся.

 

 7.1. Заседания  комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются председателем.

7.2. Тетрадь протоколов заседания   комиссии  хранится у директора школы.
Принято на заседании

Педагогического Совета школы

Протокол №___________

От «____»_________ _____20 _____ г
Приложение 4
РАССМОТРЕНО                                                                          УТВЕРЖДЕНО

на заседании педагогического                                                    приказом директора 

совета протокол  № 4                                                                 от «    » ________ 2017 г. № 

от «26» 06.  2017 г.


Положение 

о бракеражной комиссии 
муниципального  общеобразовательного учреждения 

«Стародворская средняя школа»

I. Общее положение
1.1. Настоящее Положение разработано в целях усиления контроля за качеством питания в школе. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы на начало учебного года.

 1.2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с  Советом школы.
2. Основные направления деятельности

1. Систематический контроль за организацией питания, качеством пищевых продуктов, составляющих рацион питания школьников.
3. Основные документы, регламентирующие работу бракеражной комиссии

  Устав школы

  Локальные акты образовательного учреждения (в том числе,  Правила внутреннего трудового распорядка)

  Приказы и распоряжения директора школы
4. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав
4.1. Бракеражная комиссия создается приказом  директора школы в начале учебного года.

4.2. Бракеражная комиссия состоит из 5 членов. В состав комиссии входят: директор школы, врач, ответственный по питанию , дежурный учитель , шеф-повар школьной  столовой,завхоз. 
 5.  Полномочия комиссии
Бракеражная комиссия школы:
· осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 

· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 

· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

· периодически присутствует при раздаче  готовой пищи, проверяет выход блюд; 

· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей.

5. Методика органолептической оценки пищи
6.1. Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов пищи. Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид пищи, её цвет. 

6.2.  Затем определяется запах пищи. Запах определяется при затаённом дыхании. Для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селёдочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.

6.3. Вкус пищи, как и запах, следует устанавливать при характерной для неё температуре.

6.4. При    снятии    пробы    необходимо     выполнять    некоторые    правила 

предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба не проводится в случае обнаружения признаков разложения в виде неприятного запаха, а также в случае подозрения, что данный продукт был причиной пищевого отравления.

6. Органолептическая оценка первых блюд
7.1. Для органолептического исследования первое блюдо тщательно перемешивается в котле и берётся в небольшом количестве на тарелку. Отмечают внешний вид и цвет блюда, по которым можно судить о соблюдении технологии его приготовления. Следует обращать внимание на качество обработки сырья: тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей и загрязнённости.

7.2. При оценке внешнего вида супов и борщей проверяют форму нарезки овощей и других компонентов, сохранение её в процессе варки (не должно быть помятых, утративших форму, и сильно разваренных овощей и других продуктов).

7.3. При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов, особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Недоброкачественные мясо и рыба дают мутные бульоны, капли жира имеют мелкодисперсный вид и на поверхности не образуют жирных янтарных плёнок.

7.4. При проверке пюреобразных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелку, отмечая густоту, однородность консистенции, наличие непротёртых частиц. Суп-пюре должен быть однородным по всей массе, без отслаивания жидкости на его поверхности.

7.5. При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом, нет ли постороннего привкуса и запаха, наличия горечи, несвойственной свежеприготовленному блюду кислотности, недосолености, пересола. У заправочных и прозрачных супов вначале пробуют жидкую часть, обращая внимание на аромат и вкус. Если первое блюдо заправляется сметаной, то вначале его пробуют без сметаны.

7.6. Не  разрешаются блюда с привкусом сырой и подгоревшей муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом и др.

8.  Органолептическая оценка вторых блюд.
8.1. В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) даётся общая.

8.2. Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей.

8.3. При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зёрна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зёрен, посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши её сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение.

8.4. Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкие и легко отделяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки.

8.5. При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в рецептуре молока и жира. При подозрении на несоответствии рецептуре – блюдо направляется на анализ в лабораторию.

8.6. Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассированные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат и жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. У плохо приготовленного соуса – горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а следовательно, её усвоение.

8.7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Варёная рыба должна иметь вкус, характерный для данного её вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей, а жареная – приятный слегка заметный привкус свежего жира, на котором её жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся сохраняющей форму нарезки.

9.  КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА БЛЮД
 Оценка «отлично» – блюдо приготовлено в соответствии с технологией, ставится блюдам и кулинарным изделиям при условии их соответствия по вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции утверждённой рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями. 

Оценка «хорошо» – незначительные изменения в технологии приготовления блюда, которые не привели к изменению вкуса и которые можно исправить, ставится блюдам и кулинарным изделиям, имеющим один незначительный дефект (недосолен, не доведён до нужного цвета и др.). 

Оценка «удовлетворительно» – изменения в технологии приготовления привели в изменению вкуса и качества, которые можно исправить, ставится блюдам и кулинарным изделиям, которые имеют отклонения от требований кулинарии, но пригодны для употребления в пищу без переработки. 

Оценка «неудовлетворительно» (брак) – изменения в технологии приготовления блюда невозможно исправить. К раздаче блюдо не допускается, требуется замена блюда, дается изделиям, имеющие следующие недостатки: посторонний, несвойственный изделиям вкуси запах, резко пересоленные, резко кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою форму, имеющие несвойственную консистенцию или другие признаки, порочащие блюда и изделия. 

     Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи до принятия необходимых мер по устранению замечаний.  

     Решения комиссии обязательны к исполнению руководством школы и работниками  пищеблока. 

Приложение 5
Положение о порядке и  организации горячего питания 

обучающихся

   1.  ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ  

1.1.   Положение  о  порядке и организации  горячего питания  обучающихся  в  МБОУ «Стародворская СОШ»   (далее –  "Положение")  устанавливает  порядок  организации  рационального  питания  обучающихся  в  школе,  определяет  основные  организационные  принципы,  правила  и  требования  к  организации  питания  учащихся,  регулирует  отношения  между  администрацией  школы  и  родителями (законными  представителями),  а  также  устанавливает  размеры  и  порядок  предоставления  частичной  компенсации  стоимости  питания  отдельным  категориям обучающихся. 

1.2.   Положение  разработано  в  целях  организации  полноценного  горячего  питания  учащихся,  социальной  поддержки  и  укрепления  здоровья  детей,  создания комфортной среды образовательного процесса.  

1.3.  Положение разработано в соответствии с:   

•  законом Российской Федерации "Об образовании"; 

•  Типовым положением об образовательном учреждении;  

•  Уставом школы;  

•  Федеральным  законом  от 30.03.1999 года  №52-ФЗ " О  санитарно- эпидемиологическом благополучии населения";  

•  СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях,  учреждениях начального и среднего профессионального образования"; 

•  СанПиНами 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в образовательных учреждениях»

1.4.  Действие настоящего Положения  распространяется  на всех обучающихся в  школе.  

1.5.  Настоящее  Положение  является  локальным  нормативным  актом,  регламентирующим деятельность школы по вопросам питания, принимается  на педагогическом совете, согласовывается с Советом школы  и утверждается (либо вводится в  действие) приказом директора школы.  

1.6.   Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения  к  Положению  принимаются  в  порядке,  предусмотренном  п.1.5.  настоящего  Положения.   

1.7.   После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов  и  разделов)  в  новой  редакции  предыдущая  редакция  автоматически  утрачивает силу.       

    2.  ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ

 2.1.   Основными целями и задачами при организации питания учащихся в  МБОУ «Стародворская   общеобразовательная  школа»   являются:

•  обеспечение  учащихся  питанием,  соответствующим  возрастным  физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;  

•      гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд; 

•  предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;  

•     пропаганда принципов полноценного и здорового питания; 

•  социальная  поддержка  учащихся  из  социально  незащищенных,        малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;   

•     использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  

      3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ  

3.1.  Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 

3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции, 

3.2.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  

•    соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

•   обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

•    наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

•  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

•     наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

•     соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:   

•   заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   

•   журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

•   журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  

•   журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

•  ведомость  контроля  рациона  питания (формы  учетной  документации  пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2821-10);  

•  копии  примерного 10-дневного  меню,  согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;  

•   ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;  

• приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);   

•   книга отзывов и предложений.    

3.4  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями         (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  

3.5.  Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  

3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2821-10 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования",  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации от 29 декабря 2010 г. N 189.  

 3.7.  Питание  в  школе  организуется  на  основе  разрабатываемого  рациона  питания  и  примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (приложение  №2  к  СанПиН 2.4.5.2821-10),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  

 3.8.   Примерное  меню  утверждается  директором  школы  

3.9.   Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    

3.9.   Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  

3.10.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения, с которыми в соответствии с Федеральным  законом от 21.07.2005 года №94-ФЗ "О размещении заказов на поставки  товаров,  выполнение  работ,  оказание  услуг  для  государственных  и  муниципальных нужд".  

3.11.   На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую  базу,  специализированные  транспортные  средства,  квалифицированные  кадры.  Обеспечивать  поставку  продукции,    соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и  иных нормативных документов. 
3.12.   Гигиенические  показатели пищевой  ценности  продовольственного сырья  и  пищевых  продуктов,  используемых  в  питании  учащихся,  должны  соответствовать СанПиН 2.4.5.2821-10.   

3.13. Медико-биологическая  и  гигиеническая  оценка  рационов  питания  (примерных  меню),  разрабатываемых  школьной  столовой,  выдача  санитарно-эпидемиологических  заключений  о  соответствии  типовых  рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным  нормам  физиологической  потребности  детей  и  подростков  в  пищевых  веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе, осуществляется органами Роспотребнадзора.  

3.14.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  

3.15. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту  охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  

3.16. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания,  осуществляет  ответственный за оборот денежных средств, назначаемый  приказом директора школы на текущий учебный год.  

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ  
4.1.  Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной и платной основе. Питание  учащихся  начального звена (завтраки) организуется  за  счет  бюджетных  средств .

4.2.  Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  

4.3.   Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме  односменной работы школы и шестидневной учебной недели. 

4.4.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  (группам) на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 

4.5.  Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.

4.6.  Организация  обслуживания учащихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов и самообслуживания.  

4.7.  Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  медицинский работник. 

4.8.  Ответственное лицо за оборот денежных средств(Завхоз):  

•  еженедельно  принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питающихся учащихся на следующий учебный день; 

•  передает  заявку  для  составления  меню-требования,  меню  и  определения стоимости питания на день; 
5.СИСТЕМА ОРГАНИЗАЦИИ ПЛАТНОГО ПИТАНИЯ 
5.1. Платное питание организуется для обучающихся, не имеющим льгот

5.2. Стоимость платного питания обучающихся устанавливается согласно стоимости питания учащегося.

5.3. Оплата осуществляется по наличному  расчету путем п денежных средств. 

5.4. При данной форме предварительного заказа питания родители оплачивают первый и второй дни отсутствия своего ребенка в школе по причине болезни (либо другой причине).

5.5. Снятие с питания (а именно: перерасчет по количеству дней болезни, перевод денежных средств на следующий месяц) производится с третьего дня отсутствия ребенка.

5.6. При несвоевременном получении информации об отсутствии учащегося родители оплачивают заказанное питание в полном объеме за все дни пропуска занятий ребенком.

6.КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ  
6.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.   

6.2.  Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования. 

 6.3.   Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляют  медицинский  персонал  школы,  ответственные  за  организацию  питания,  уполномоченные  члены  совета  школы и родительского комитета, представители первичной профсоюзной  организации  школы,  специально  создаваемая  комиссия  по  контролю  организации питания. 

 6.4.  Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.    

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
7.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации питания и стоимости предоставляемых завтраков и обедов.

7.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего питания.

7.3. Родители (законные представители) несут ответственность:

- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи (п.п. 4.9.1 данного Положения);

- за выполнение условий организации платного питания (п.5)
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Положение 

о школьной столовой  

муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Стародворская    средняя  общеобразовательная школа»

1.   ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1. Школьная столовая является структурным подразделением муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Стародворская    средняя  общеобразовательная школа»,участвующим в учебно-воспитательном процессе в целях обеспечения права участников образовательных отношений на организацию питания обучающихся школы. Для питания обучающихся, а также хранения и приготовления пищи в школе выделяются специально приспособленные помещения. 
1.2. Деятельность школьной столовой отражается в Уставе учреждения. Организация школьной столовой учитывается при лицензировании общеобразовательного учреждения. 

1.3. Школьная столовая  руководствуется в своей деятельности федеральными законами, указами и распоряжениями Президента Российской Федерации, постановлениями и распоряжениями Правительства Российской Федерации и исполнительных органов субъектов Российской Федерации, приказами управления  образования  и администрации Суздальского  района, Уставом школы, положением о школьной столовой, утвержденном  приказом директора школы.

1.4. Школа несет ответственность за доступность и качество организации обслуживания школьной столовой. 
1.5. Организация обслуживания участников образовательного процесса производится в соответствии с правилами техники безопасности и противопожарными, санитарно-гигиеническими требованиями.

2.   ОСНОВНЫЕ ЗАДАЧИ
Основными задачами школьной столовой являются: 

2.1. Формирование общей культуры личности обучающихся. 

2.2. Формирование здорового образа жизни.

2.3. Воспитание культурного самосознания.

3.   ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ

3.1. Требования к режиму питания обучающихся. Для обучающихся должно быть организовано двухразовое горячее питание. 

3.2. При организации питания следует руководствоваться санитарно-эпидемиологическими требованиями.
3.3. О случаях выявления в учреждении пищевых отравлений и острых кишечных инфекций информируется территориальный отдел управления Роспотребнадзора по Владимирской области в суздальском  районе

3.4. Требования соблюдения правил личной гигиены сотрудниками столовой:

К работе допускаются здоровые лица, прошедшие медицинский осмотр, а также прослушавшие курс по гигиенической подготовке со сдачей санитарного минимума.

Ежедневно перед началом смены ответственный за питание проводит у всех работающих осмотр открытых поверхностей тела на наличие гнойничковых заболеваний.

4.   УПРАВЛЕНИЕ. ШТАТЫ.
4.1. Управление школьной столовой осуществляется в соответствии с законодательством Российской Федерации, субъектов Российской Федерации и Уставом учреждения. 

4.2. Общее руководство деятельностью школьной столовой осуществляет директор учреждения.  

4.3. Руководство осуществляет шеф-поваром, которая несет ответственность в пределах своей компетенции перед обществом и директором учреждения, обучающимися, их родителями (иными законными представителями) за организацию и результаты деятельности столовой в соответствии с функциональными обязанностями, предусмотренными квалификационными требованиями, трудовым договором и Уставом  школы.
     4.4.Заведующий хозяйством разрабатывает и представляет руководителю школы на утверждение следующие документы:

а) положение о школьной столовой, правила питания обучающихся и работников учреждения;

б) планово-отчетную документацию;

в) технологическую документацию;

4.5. Порядок комплектования штата школьной столовой регламентируется  Уставом учреждения, штатным расписанием. 

4.6. Трудовые отношения работников школьной столовой и учреждения регулируются трудовым договором, условия которого не должны противоречить законодательству Российской Федерации о труде. 

5.   ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ РАБОТНИКОВ ШКОЛЬНОЙ СТОЛОВОЙ

Работники школьной столовой обязаны: 

а) обеспечить своевременное и качественное приготовление пищи для обучающихся школы;

б) информировать обучающихся о ежедневном рационе блюд;

в) обеспечить ежедневное двухразовое  снятие проб на качество приготовляемой пищи;

г) обеспечивать сохранность, размещение и хранение оборудования;

д) обеспечивать режим работы в соответствии с потребностями пользователей и работой  школы;

е) отчитываться в установленном порядке перед руководителем учреждения;

ж) повышать квалификацию.

Приложение 7
Положение

об организации деятельности комиссии

по контролю за организацией и качеством питания учащихся.

1. Общее положение.
1.1. Школьная комиссия по контролю за организацией и качеством питания учащихся в своей деятельности комиссия руководствуется законодательными и другими нормативными правовыми актами Российской Федерации, приказами и распоряжениями органов управления образованием, уставом и локальными актами образовательного учреждения.

2. Цели и задачи.

2.1. Основной целью работы комиссии является контроль за организацией и качеством питания.

2.2. Обобщение и распространение положительного опыта по вопросам организации и развития школьного питания, внедрения новых форм обслуживания учащихся.

3. Состав комиссии.

3.1. Состав школьной комиссии утверждается приказом директора по школе на каждый учебный год.

3.2. Члены комиссии из своего состава выбирают председателя, на которого возлагается основная работа по составлению плана работы, и контролю за его выполнением, проведения выборочных контрольных дней по соблюдению санитарных и пищевых норм питания детей.

4. Контроль работы комиссии.

4.1. Работа комиссии осуществляется в соответствии с планом, согласованным с администрацией школы.
4.2. Результаты проверок и меры, принятые по устранению недостатков оформляются актами и рассматриваются на заседаниях комиссии с приглашением ответственного лица по факту данного нарушения.

4.3. Заседания комиссии оформляются протоколами и доводятся до сведения администрации школы.

5.Направления деятельности комиссии.
5.1. Комиссия определяет и составляет списки контингента учащихся, имеющих право на бес​платное питание.
5.2. Осуществляет контроль за санитарной обстановкой, за нормами выдачи продуктов питания.

5.3. Согласовывает графики дежурства педагогов в школьной столовой, согласовывает график приёма пищи учащимися.

5.4. Проводит проверку качества хранения продуктов питания.

5.5. Организует анкетирование учащихся по вопросам ассортимента и качества отпускаемой продукции.
5.6. Вносит предложения по улучшению качества питания, обслуживания администрации школы.

5.7. Оказывает всестороннюю помощь классным руководителям в просветительской работе, пропаганде рационального питания среди родителей и учащихся.

6. Режим работы комиссии.
6.1. Комиссия по горячему питанию обязана проводить выборочно по дням, но ежемесячно проверку качества сырой продукции поступающей на пищеблок.

6.2. Выборочно проводить проверку по соблюдению технологии и норм вложения приготовленной пищи.

6.3. При поступлении заявлений в устной или письменной форме с жалобами разного рода нарушений, срочно осуществлять проверки и докладывать о проведённой работе директору школы в письменной форме.
Приложение 8

ИНСТРУКЦИЯ

по организации дежурства учащихся по столовой в школе
1. Общие требования.

1.1 К дежурству по столовой допускаются учащиеся, прошедшие инструктаж по охране труда.

1.2 Дежурные учащиеся приходят в обеденный зал за 15 минут до начала первого приёма пищи и заканчивают дежурство по окончании уборки столов после обеда групп продленного дня.

1.3 Перед началом работы тщательно вымыть руки с мылом, на рабочем месте следует находиться в чистой одежде и обуви, волосы должны быть убраны под косынку.

1.4 При появлении признаков простудных заболеваний или кишечной дисфункции сообщить дежурному учителю и обратиться в медпункт школы.

2. Требования безопасности перед началом работы.

2.1 Проверить чистоту рук: отсутствие порезов, нагноений, ожогов; показать медсестре: ногти, которые должны быть коротко острижены, без покрытия лака.

2.2 Проверить, не скользит ли подошва обуви по поверхности пола.

2.3 При работе дежурных поверхность пола должна быть сухой.

3. Требования безопасности во время работы.

3.1 Категорически запрещается привлекать детей к переносу подносов с горячими блюдами: супом, напитками.

3.2 Запрещается допускать детей к работе посудомоечной машины.

3.3 После посещения туалета тщательно мыть руки с мылом, желательно дезинфицирующим средством. Санитарную одежду перед посещением туалета необходимо снять и повесить в

отведенном месте.

4. Требования безопасности в аварийных ситуациях.

4.1 При появлении признаков плохого самочувствия прекратить дежурство и сообщить об этом дежурному учителю или отправиться в медпункт.

4.2 При получении травм различного рода немедленно сообщить об этом дежурному учителю и отправиться в медпункт.

5. Требования безопасности в ходе работы.

5.1 Протирать столы, после приёма пищи учащихся, необходимо чистой тряпкой смоченной в специальном растворе.

5.2 После каждой уборки столов и посуды тщательно вымыть руки с мылом.

5.3 По окончании дежурства снять санодежду и повесить в специально отведенное место.

